INGREDIENTEN

200 gram pure chocolade

3 eieren

60 gram witte basterdsuiker
250 ml slagroom

DIRECTIONS

Smelt 200 gram pure chocolade au-bain marie. 5}2&75 3 ereren. %p de 3 eidoorers mel
60 gram witfe basterdsuiter romig. Neem de bom van de yesmo//en chocolade uit de pan,
gref Aier&]'ﬂe/ ezb/boz'ermenyse[ Hel word? dan wel weer een wat bharder yeﬂee[ %p de
3 ezwiften J/yf in een brandschone kom, en klop 250 ml. s[ayroam birna J/ij Ubordat de
slagroom helemaal styjf s voeg je er hef chocolademengsel foe, mef de mixer klop je he
/y liele [// g ] tef chocolade y// / de é/p/ﬂ/
beel. ﬂano&'y door de J[ayroom. Dan kan je lef sfayraom—cﬂocofademenyse/ door de
erwitten Jpa/e/eﬂ. Doe dit nief te ufuy wanl dan éslad je de lucht uil de erwitten. Als Je Lo ':
70@J yemenyo/ tlebt grel je tief in mooie toeljes 7/02612 o/ loeljes [omme//'es. Dek het af me
een /oﬁ'e en zel fief dan voor zeker 2 uur in de boelbast. Smul ze!



